
Caviar Russe (10 gram)
Met blini’s & crème $aîche. €32,-

Toast met foie gras & gekarameliseerde vijg
Geroosterd briochebrood met een plak foi gras &

een touch van zoete vijg. €21,-

Oesters Fines de Claires
Bekend om hun fijne, zilte smaak (6 stuks). €24,-

Escargots
6 escargots met pastisboter. €13,-

ENTRÉES DE LUXE

Een heerlijk glas Champagne
Veuve A. Devaux € 15,-

APÉRITIF



ENTRÉES

Bisque d’Homard
Kree'enbisque. €13,-

Steak Tartare klassiek
Op traditionele wijze. €16,-

Vitello tonnato
Op traditionele wijze. €15,50

Tartaar van rode biet
Met geitenkaascrème en pistache. €14,-

Gerookte eendenborst
Met bessen-balsamico. €15,-

LES PLATS

Entrecôte sauce poivre
Met de klassieke pepersaus. €28,50

Zeebaarsfilet
Met scheermesjes-beurre blanc. €25,50

Confit de canard
Pastinaak, zuurkool en gevogelte jus. €25,-

Saltimbocca met Madeirajus
Kalfsfilet met Parmaham. €26,50

Paddenstoelen risotto
Met Parmezaan. €23,-

SUPPLÉMENTS

Groene salade
Met een mosterdvinaigrette. €5,-

Franse frites
Met tijm en rozemarijn. €6,-

Haricots verts
Met amandel & Parmezaan . €7,-

Gratin dauphinois
Gegratineerde aardappelschij(es. €6,-

Gegrilde prei
Beurre noisette en hazelnoot. €7,50

DESSERTS

Koffie-chocolade moelleux
Met vani"e-ijs. €11,50

Crème brûlée
Op traditionele wijze. €11,-

Plateau de fromages
Drie heerlijke $anse kaasjes. €13,50

Appel-amandel Bourdaloue
Geserveerd met kaneelijs. €10,50

Bon bon bon
3 ambachtelijke bonbons. €9,-


